Pinot Grigio Breganze Doc %’lﬁﬁ'
G

“I Classicl”

Bt G Sy
SREZNE,
PINOT GRIGIO
Beato BartoLomeo
BAKW)LOMEO BREGANZE

BREGANZE O

Klassifikation: Pinot Grigio Breganze Doc ‘I Classici”
Anbaugebiet: Doc-Gebiet von Breganze

Lage und Bodenart: Vulkan- und Tuffboden

Rebsorte: Pinot Grigio 100%

Erziehungsform: Guyot, Kordon-System

Hergestellte Flaschen: 17.000 von 750 ml

Weinbereitung: leichte Pressung mit Gewinnung nur von dem
Blumenmost; die Garung erfolgt in durch Thermostat geregelten

Edelstahltanks PINOT GRIGIC

Alterung: in Edelstahltanks B
Farbe: sattes Gelb mit rotlichen Reflexen

Bouquet: intensiv und raffiniert, mit Noten von reifen Frichten
und weissen Blumen

Geschmack: harmonisch und samtig, angenehm aromatisch
Alkoholgehalt: 12%

Trinktemperatur: 8 - 10°C
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